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ODb herzhaft essen, im
Biergarten verweilen oder
gemeinsam feiern — hier trifft
echte Wirtshausatmosphire mit
traditioneller Kochkunst auf
moderne Leichtigkeit
& grofBen Genuss.
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Wirtshaus

SAusspann’

Offnungszeiten:

Dienstag bis Samstag immer
ab 17.00 Uhr fiir Sie geoffnet!

Wirtshaus Ausspann’
Kasseler Str. 41A
33098 Paderborn

Kontaktieren Sie uns per E-Mail:
kontakt@wirtshaus-ausspann.de

wirtshaus.ausspann



it
AKTION

LLust auf einen Aperol
Spritz aufs Haus?

So geht der
Sommer-Drink
for free:

1. Unseren fixierten Beitrag
auf Wirtshaus.ausspann
(ganz oben im Profil/) mit
einem frohlichen Sommer-

Emoji kommentieren.

2. Den Beitrag in der eigenen
Instagram-Story teilen und

uns darin markieren.

3. Beides kurz unserem Team
vorzeigen und den gratis

Aperol Spritz genieBBen!

(Giiltig vom 07.04. bis zum
15.05.2026. Aktion an Feiertagen

ausgenommen. — Cheers!)

Einfach [0 wirtshaus.ausspann auf Instagram suchen
& direkt beim obersten Post mitmachen.
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Wirtshaus Tapas

Fline ganz neue Art, besondere Wirtshausspeisen
zu erleben, steht kurz bevor:

T/{nsere w{rts[aus-jalbas [ommen/

Kleine, feine Kostlichkeiten — von rustikal-herzhaft
bis modern-leicht — laden hier auf dieser Seite
schon bald zum Durchprobieren und gemeinsamen
GenielRen in der Tischmitte ein.

LM'c[ts verpassen una/a/en Start cﬁ’re[t mz’fer/e{en:

Dazu einfach jetzt schon unserem ganz neuen Account
auf Instagram [0 wirtshaus.ausspann folgen!

Dort wird der offizielle Startschuss fiir unsere
besonderen Wirtshaus-Tapas in Kiirze verkiindet!

Un/c/as Besz,‘e é)mml‘ noc[’

Mit Einfihrung unserer Wirtshaus-Tapas startet
zeitgleich unser neues Frihlingsspecial!

L%t’ffwee[C[eers - c/;r er}ir 7 ﬂpero/:t%{ttwoc[/

Ab Einfiihrung unserer Wirtshaus-Tapas gibt es immer
mittwochs zum Abendessen zwischen 17:00 und 20:00 Uhr
zwei erfrischende Aperol Spritz zum Preis von einem!
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Rustikale Vorspeisen

Butter & Brot

Selbstgebackenes, rustikales Brot mit zweierlei Butter:
deftige Rostzwiebelbutter sowie Krauterbutter 5,95

PfefferbeilRer und Salziges

Perfekt zum Teilen in der Tischmitte oder zum kuhlen Bier:
Knackige PfefferbeiRer mit salzigen Knabbersnacks 8,75

Kleines Stippchen

Fir den kleineren Hunger oder als kostliche Vorspeise:

Alex’ berihmtes Kartoffel-Stippchen
mit gebratenen Mettendchenscheiben und
knusprigem Brotstick 7,95

Kostlich cremiges Rost-Brokkoli-Stippchen
vegan zubereitet, dazu knuspriger Brotstick 7,55

Ofenkartoffeln

Henriette

Rustikale Ofenkartoffel mit reichlich Kartoffelcreme,
saisonalem Gemiise und knackiger Salatbeilage 15,95

Heribert

Rustikale Ofenkartoffel mit reichlich Kartoffelecreme und
knackiger Salatbeilage - serviert mit einer zart und wirzig
gebratenen Hahnchenbrust nach Wirtshausart 18,95
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Knackig Grin

Bergkédse-Wirtshaussalat

Knackige Blattsalate mit Gurke, Tomaten, Mohrchen, Mais und
gemischten weilRen und roten Bohnen sowie groRen, wiirzigen
Bergkéasestiicken. Dazu unser leckeres und leichtes
Vinaigrette-Hausdressing - frisch, leicht und
immer eine gute Wahl. 14,95

Rustikaler Biergarten-Salat

Knackige Blattsalate mit Gurke, Tomaten, Zwiebeln und
grinen Bohnen, dazu gekochtes Ei und Kartoffelwiirfel.
Serviert mit unserem leckeren und leichten
Vinaigrette-Hausdressing. 13,95

Knackiger Salat mit Hahnchenbrust

Frische, knackige Blattsalate mit Gurke, Tomaten, Mais, Zwiebeln,
Mohrensalat und einer Mischung aus weilRen und roten Bohnen.
Dazu saftig gebratene Hahnchenbrust, wiirzig und nach
Wirtshausart rustikal zubereitet. Abgerundet mit unserem
leichten, hausgemachten Vinaigrette-Dressing. 18,95

Fruchtig & Kernig Salat

Knackige Blattsalate mit Kirschtomaten, Gurken, Weintrauben,
selbst gerosteten Kernen und Niussen — eine fruchtig-kernige
Salatvariation. Dazu unser leckeres und leichtes
Vinaigrette-Hausdressing. 13,95

Zu unseren groRen, knackig-griinen Salaten servieren wir
unser selbstgebackenes Brot. Alternativ zu unserem Vinaigrette-
Hausdressing kann unser selbstgemachtes Joghurtdressing oder

Essig & Ol ausgewidhlt werden. Vegane Salatvarianten sind méglich.
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Herz- und Seelenwarmer

Wunderbar herzhafter Rindseintopf

mit reichlich zart geschmortem Rindfleisch, Erbsen, aromatischen
Kartoffeln und stiRen Mohren, schonend gezogen in kraftiger
Rinderbrithe. Warmt die Seele und tut einfach gut. 18,95

Schon deftiger Gulaschtopf

mit zart geschmortem Rindfleisch, reichlich Zwiebeln und
roten Paprika, schonend gezogen in einer kraftigen, sdmigen
Sauce. Mit einem Hauch Chili und mildem Paprikapulver
abgeschmeckt - ein Teller, der von innen warmt. 19,95

Oma’s Steckriben-Eintopf

mit wirzigem Speck, deftigen Mettendchen, Steckriiben,
Kartoffeln und Moéhren, schonend gezogen in einer kraftigen
Brihe, dezent gewiirzt mit Lorbeer. Ein traditioneller Eintopf

voller richtig guter und ehrlicher Hausmannskost. 17,95
Diesen kostlichen Eintopf bieten wir auch in einer veganen Variante fiir 16,95 an!

Rustikaler Speck-Bohnentopf

mit viel Liebe und Tradition, wiirzigem Speck, schon langsam
geschmort mit Zwiebeln, Bohnen und verschiedenen Kridutern in
einer kraftigen Brihe. Deftig und seelenwarmend - ein richtiger
Wohlfihleintopf, der die schonen Erinnerungen an gemeinsame
Familienzeit und die Heimat des Herzens weckt. 17,95

Warmender Linsen-Kartoffel-Topf

mit zarten Kartoffelwiirfeln und nahrhaften Linsen, schonend
gezogen in einer sehr geschmacksintensiven und - von Natur aus
bereits veganen — Gemiisebrithe mit Wurzelgemiise und frischem
Estragon. Ein bodenstandiger Herzenswarmer. 16,95
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Wohlfiihlkiiche

Geschmorte Ochsenbackchen

Besonders zart und aromatisch durch langes Schmoren,
serviert mit herrlicher Portwein-Schmorsauce. Dazu

buttrige Spéatzle und cremiger Rahmwirsing - ein
Wirtshausklassiker in Perfektion! 26,95

Oma’s Rinderrouladen

So zart und mit Liebe geschmort wie bei der Oma,
dazu deftig gefullt mit Zwiebeln, Speck und knackiger
Gewilirzgurke. Serviert mit herrlichem Apfelrotkohl, kraftiger
Rouladensauce und feinen Salzkartoffelchen - kostliche
Wohlfihlkiiche wie Zuhause. 25,95

Geschmorter Wirsing

Herzhaft geschmorter Wirsing, veredelt mit einer
wirzigen Balsamico-Note auf frischem Kartoffelstampf
mit knusprigem Roéstzwiebel-Topping — wunderbar
wohliger Genuss zum Wohlfiihlen. 17,95

Auf Wunsch auch in einer veganen Variante erhéltlich! + 0,85

Kéasespéatzle-Pfdnnchen

Rustikale Spéatzle in der Pfanne geschwenkt und mit wiirzigem
Bergkase verfeinert. Krgdnzt durch milden Emmentaler und
kraftigem Limburger sowie ein knuspriges Rostzwiebel-Topping -
purer Wohlfiihlgenuss aus dem Wirtshaus. 18,95

Schmorwurzeln auf Kartoffelrosti

Klassisch geschmortes Wurzelgemiise aus der Heimatkiiche
mit aromatisierendem Fenchel, Petersilienwurzeln, Steckriiben, Knollensellerie, Mohren

und einem Hauch Majoran in eigener Schmorsauce mit leichter Zitrusnote

auf knusprigem Tellerrosti. 17,95
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Wirtshausschnitzel

Bauernschnitzel

pfannenfrisch gebraten, gekront von zwei
Spiegeleiern und knusprigen Rostzwiebeln 24,95

Jagerschnitzel Forster Art

pfannenfrisch goldbraun gebraten, serviert mit
unserer deftigen Sauce mit frischen Champignons,
Zwiebeln und wiirzigem Speck 24,95

Champignon-Rahm-Schnitzel

pfannenfrisch gebraten, serviert mit unserer herzhaft-
cremigen Rahmsauce mit frischen Champignons 24,95

Paprikaschnitzel

pfannenfrisch goldbraun gebraten, serviert mit einer
hausgemachten, fruchtig-pikanten Paprikasauce 23,95

/wiebelschnitzel

pfannenfrisch goldbraun gebraten, belegt mit einer
ordentlichen Portion saftiger Schmorzwiebeln 22,95

Mochten Sie Thre Beilage abidndern (z.B. in Pommes frites oder Salat), berechnen wir als
Servicegebiihr +1,25; bei VergroRerung (z.B. mehr Bratkartoffeln), einen Aufpreis von +2,75.

Unsere berithmten Wirtshausschnitzel servieren wir rustikal

und immer pfannenfrisch - begleitet von unseren herzhaften

Bratkartoffeln, mit Speck und Zwiebeln knusprig-goldbraun
gebraten, und voller Geschmack.
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Wirtshaus Klassiker
Himmel und Aad

Gebratene westfalische Blutwurst vom Wochenmarkt
auf frischem Kartoffelstampf - serviert mit unserem
fruchtigen Apfelkompott und saftigen Schmorzwiebeln
- traditionell & herzhaft 16,95

Gebratene Blutwurst

Tradition auf dem Teller: Westfialische Blutwurst
vom Wochenmarkt - knusprig gebraten & begleitet von
pfannenfrischen Bratkartoffeln, herzhaft mit Speck und

Zwiebeln, dazu knackige Gewiirzgurke 16,95

[.eberkadse aus der Pfanne

Rustikal & herzhaft: Gebratener Leberkdse mit knusprigen,
goldbraunen Bratkartoffeln aus der Pfanne, herzhaft mit Speck
und Zwiebeln, zwei Spiegeleiern, knackiger Gewiirzgurke und
silRem Senf — ein deftiger Klassiker fiir echte GenieRer 17,95

IFeine Stlze an Bratkartoffeln

Fein gewiirzte Stilze aus bester, marktfrischer Handwerksqualitat
trifft auf knusprige, goldbraune Bratkartoffeln aus der Pfanne,
mit Speck und Zwiebeln, dazu knackige Gewiirzgurke und ein
Klecks Remoulade — ein echter Klassiker 16,95

Empfehlung zur Stlze: Kleine Portion hausgemachte Essigzwiebeln dazu +0,85

Zusatzliche Scheibe Blutwurst / Stilze / Leberkédse +3,75

Unsere westfalische Blutwurst und unsere feine Sulze beziehen
wir marktfrisch und regional in echter Handwerksqualitat
vom Paderborner Wochenmarkt - direkt von
der Landfleischerei Ellermann.
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Stuke Desserts

Baked Honey Pear

Gebackene Birne mit siRem Honig, Ziegenkése,
Rostkernen sowie fruchtig-saurer Beerengritze. 7,95

Sorbet des Hauses

Fruchtig-frisches Sorbet aus wechselnden Kostlichkeiten,
hausgemacht und erfrischend leicht. 6,75

Heilke Beerengritze

HeiRe, hausgemachte, fruchtig-saure Beerengriitze mit
zarten Schokoladenraspeln auf eiskaltem Vanilleeis. 6,25

Warme Schokosauce mit KEis

Warme, selbstgemachte Schokoladensauce und zarte
Schokoladenraspeln, zu eiskaltem Vanilleeis serviert. 5,75

Knusper-Knirps
Fiskaltes Vanilleeis mit dicken, bunten
Schoko-Nuss-Linsen. 5,45

Affogato — klassisch
Eiskaltes Vanilleeis, mit einem heilRem Espresso tiitbergossen. 5,95

Empfehlung: Dazu noch ein 2 ¢l Pinnchen Baileys zum selbst dartber gieRen +2,70

Weitere saisonale Desserts und hausgemachte Specials gibt es
gelegentlich — und immer nur solange der Vorrat reicht — auch in
unserer Glasvitrine zu entdecken. Dazu passen hervorragend
unsere frisch zubereiteten Kaffee- und Teespezialitaten.
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HeikRe Getranke

Kaffee

Café Crema / Pott 3,25/ 4,75
Cappuccino / Pott 3,95 /4,75
LLatte Macchiato - groRes Glas 4,75
Espresso einfach / doppelt 2,45 /7 4,45
Baileys Latte - groRes Glas 6,25
Milchkaffee - Pott 4,75
Tee ..
Paradiesmischung, Waldbeere, Pfefferminz, 3,85
Rooibos Vanille, Assam, Griiner Tee,
Weilker Tee Exotik

Digestifs

g f

Prinz Alte Williams-Christbirne 41 % vol. 2ecl 3,70
Prinz Hausschnaps Marille 34% vol. 2cl 3,30
Prinz Obstler 40% vol. 2cl 3,30
Pircher Grappa — Dolomit 38% vol. 2cl 3,30
Wippermann - Wacholder 32% vol. 2cl 2,70
Ramazzotti Amaro 30% vol. 2cl 3,30
Frangelico Haselnusslikor 20% vol. 2c¢l 3,30
Ouzo 12 Original 38% vol. 2cl 3,30
Strothmann Weizenkorn 32% vol. 2cl 2,20
Jagermeister 35% vol. 2cl 2,50
Baileys Original Irish Cream 17% 2cl 2,70
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Longdrinks & Cocktails
Klassische Longdrinks

Cola mit je 4cl ...

Whisky - Jack Daniels Old Nr. 7 - Tennessee 40% vol. 9,75
Whisky - Johnnie Walker Red Label 40% vol. 8,25
Rum - Havana Club 7 Afios 40% vol. 9,75
Rum - Havana Club 3 Anos 37,5% vol. 8,75
Rum - Havana Club Anejo Especial 37,5% vol. 8,25
Rum - Cabo Bay Dark Rum 37,5% vol. 7,45

Fanta mit je 4 cl ...

Jagermeister Original Krauterlikér 35% vol. 7,45
Strothmann Weizenkorn 32% vol. 7,45

Gin & Tonic

Schweppes Tonic Water mit ...

Tanqueray London Dry Gin 43,1 % vol. mit je 4cl 8,95
Bombay Sapphire Gin 40% vol. mit je 5cl 9,95
Hendrick’s Gin 44% vol. mit je 5cl 12,95
Gin Sul Laranjal 43 % vol. mit je 5cl 12,95
Gin Sul Hamburg Dry Gin 43 % vol. mit je Sel 12,95

Cocktails

Long Island Iced Tea - klassisch mit Cola 12,95
Bacardi Razz - mit eiskalten Himbeeren & Sprite 8,25
Cuba Libre - Havana Club 3 Afios, Lime, brauner Zucker 9,25
Moscow Mule - Vodka & Ginger Beer + Gurke 9,25
Munich Mule - Gin & Ginger Beer + Gurke 9,25

Tormenta Negra - Bacardi Carta Negra, Lime & Giner Beer 8,95
Bayrischer Bier-Caipi - Cachacga, Lime, brauner Zucker 8,95



	Rustikale Vorspeisen
	Butter & Brot Selbstgebackenes, rustikales Brot mit zweierlei Butter: deftige Röstzwiebelbutter sowie Kräuterbutter 5,95
	Pfefferbeißer und Salziges Perfekt zum Teilen in der Tischmitte oder zum kühlen Bier: Knackige Pfefferbeißer mit salzigen Knabbersnacks 8,75
	Kleines Süppchen Für den kleineren Hunger oder als köstliche Vorspeise:
	Alex’ berühmtes Kartoffel-Süppchen mit gebratenen Mettendchenscheiben und knusprigem Brotstick 7,95
	Köstlich cremiges Röst-Brokkoli-Süppchen vegan zubereitet, dazu knuspriger Brotstick 7,55
	Henriette Rustikale Ofenkartoffel mit reichlich Kartoffelcreme, saisonalem Gemüse und knackiger Salatbeilage 15,95
	Heribert Rustikale Ofenkartoffel mit reichlich Kartoffelcreme und knackiger Salatbeilage – serviert mit einer zart und würzig gebratenen Hähnchenbrust nach Wirtshausart 18,95

	Ofenkartoffeln
	Herz- und Seelenwärmer
	Wunderbar herzhafter Rindseintopf mit reichlich zart geschmortem Rindfleisch, Erbsen, aromatischen Kartoffeln und süßen Möhren, schonend gezogen in kräftiger Rinderbrühe. Wärmt die Seele und tut einfach gut. 18,95
	Schön deftiger Gulaschtopf mit zart geschmortem Rindfleisch, reichlich Zwiebeln und roten Paprika, schonend gezogen in einer kräftigen, sämigen Sauce. Mit einem Hauch Chili und mildem Paprikapulver abgeschmeckt – ein Teller, der von innen wärmt. 19,95
	Oma´s Steckrüben-Eintopf mit würzigem Speck, deftigen Mettendchen, Steckrüben, Kartoffeln und Möhren, schonend gezogen in einer kräftigen Brühe, dezent gewürzt mit Lorbeer. Ein traditioneller Eintopf voller richtig guter und ehrlicher Hausmannskost. 17,95
	Rustikaler Speck-Bohnentopf mit viel Liebe und Tradition, würzigem Speck, schön langsam geschmort mit Zwiebeln, Bohnen und verschiedenen Kräutern in einer kräftigen Brühe. Deftig und seelenwärmend – ein richtiger Wohlfühleintopf, der die schönen Erinnerungen an gemeinsame Familienzeit und die Heimat des Herzens weckt. 17,95
	Wärmender Linsen-Kartoffel-Topf mit zarten Kartoffelwürfeln und nahrhaften Linsen, schonend gezogen in einer sehr geschmacksintensiven und – von Natur aus bereits veganen – Gemüsebrühe mit Wurzelgemüse und frischem Estragon. Ein bodenständiger Herzenswärmer. 16,95


	Wohlfühlküche
	Geschmorte Ochsenbäckchen Besonders zart und aromatisch durch langes Schmoren, serviert mit herrlicher Portwein-Schmorsauce. Dazu buttrige Spätzle und cremiger Rahmwirsing - ein Wirtshausklassiker in Perfektion! 26,95
	Oma´s Rinderrouladen So zart und mit Liebe geschmort wie bei der Oma, dazu deftig gefüllt mit Zwiebeln, Speck und knackiger Gewürzgurke. Serviert mit herrlichem Apfelrotkohl, kräftiger Rouladensauce und feinen Salzkartöffelchen – köstliche Wohlfühlküche wie Zuhause. 25,95
	Geschmorter Wirsing Herzhaft geschmorter Wirsing, veredelt mit einer würzigen Balsamico‑Note auf frischem Kartoffelstampf mit knusprigem Röstzwiebel-Topping – wunderbar wohliger Genuss zum Wohlfühlen. 17,95
	Käsespätzle-Pfännchen Rustikale Spätzle in der Pfanne geschwenkt und mit würzigem Bergkäse verfeinert. Ergänzt durch milden Emmentaler und kräftigem Limburger sowie ein knuspriges Röstzwiebel‑Topping – purer Wohlfühlgenuss aus dem Wirtshaus. 18,95
	Bombay Sapphire Gin 40% vol.



