Wirtshaus
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Wirtshaus Tapas

Gemeinsamer Genuss - in der Tischmitte serviert

Tapas stehen fir Genuss in kleinen Portionen: eine Auswahl kostlicher
Kleinigkeiten, die man gemeinsam bestellt und in die Mitte des Tisches stellt.
So entsteht ein buntes, gemischtes Tischbuffet, von dem jeder probieren
kann. Wir empfehlen - je nach Appetit und Auswahl - in etwa 3-5 Tapas pro
Person. Die kleinen Gerichte werden teilweise nacheinander serviert. Unsere
Tapas sind keine klassische Hauptspeise, sondern laden dazu ein, gemeinsam

zu genieRen und den Abend in geselliger Runde zu verbringen.

Wir interpretieren unsere Tapas auf unsere eigene, unverwechselbare
Wirtshausart. Freuen Sie sich auf eine liebevoll zusammengestellte Auswahl
aus traditionell-rustikalen Kostlichkeiten der deutschen Kiiche mit
spannenden Geschmackskombinationen. Klassiker wie Mini-Frikadellen oder
Mini-Leberkase-Sandwiches treffen auf kreative Kompositionen wie frittierte
StRkartoffelscheiben mit Bergbauernkédse, Zimt und roten Zwiebeln,
knusprige hausgemachte Kasespédtzle-Kroketten sowie gebratenen Rosenkohl

mit wirzigem Walnuss-Crunch — und vieles mehr.

Unsere besonderen Highlights - wie geschmorte Wildschweinwiirfel, saftig
gefiillte Hahnchenbrust oder unsere Wildwirsingrouladen-Minis - machen
diese kleine Reise durch die Wirtshauskiiche zu etwas Einzigartigem, das Sie

so nicht tiberall finden.

GenieRen Sie die Vielfalt, teilen Sie besondere Momente und lassen Sie sich
inspirieren - dazu empfehlen wir einen Blick in unsere Weinkarte, deren

Auswahl hervorragend mit unseren Wirtshaus Tapas und weiteren deftigen

Speisen harmoniert.




Wirtshaus
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Tapas Kostlichkeiten — kalt

SpieRe mit Maultaschenstiickchen,
StuRkartoffelchips, Pesto & Tomate 7,95

Wurstwiirfel-Snack-Mix mit

Siilze & Blutwurst sowie Senf 7,95
Hausgemachte Mixed Pickles 3,95
Limburger Sauer 7,25
Butter & Brot 5,95 / Brotzeit-Mix p.P. 14,95
Paprikaschiffchen mit Baconfrischkéise 7,95

Rustikales Salatschalchen 5,75

Besondere Tapas Highlights

Geschmorte Wildwirsingrouladen-Minis 17,95

Geschmorte Wildschweinwirfel
mit Rotkohlsalat 17,95

Gefiullte Hihnchenbrustscheiben
mit Spinat & Bergkise 15,95

Gefullter Schweinefilet-Rollbraten mit
geschmorten Zwiebeln & Leberkiase 16,95

Mini-Hackbraten im
Knusper-Speckmantel 14,95

Warme Tapas Kostlichkeiten & Platten

Kasespitzle-Kroketten 7,95
Zucchini mit Kartoffel-Bergkidse-Cream 7,95
Frittierte Blutwurstpralinen 8,95
Mandelkroketten-Béallchen 6,95

Frittierte KartoffelscheibenspieRe mit

Schinken & Krautercream 7,95
Mini-Leberkase-Sandwiches 7,25

Kéaseplatte / Kase- & Schinkenplatte p.P. 15,95

Pulled Pork-KloRe 8,25
Petersilienkartoffelchen 4,95
Mini-Frikadellen mit Senf 7,95

Frittierte Obatzter-Ballchen 7,25

StuRkartoffelscheibenspieRe mit Bergbauernkase,

Zimt & eingelegten roten Zwiebeln 8,95
Rosenkohlspiefe mit Walnuss-Crunch 4,95

Tapas Probier-Streifen 15,95
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Grauburgunder — Markus Pfaffmann

Pfalz - Deutschland - Trocken - Qualititswein - Weilwein
0,217,851 0,751 27,95
Riesling - Markus Pfaffmann
Pfalz - Deutschland - Trocken - Qualititswein - Weilwein

0,217,851 0,751 27,95

Chardonnay - Messing
Rheinhessen - Deutschland - Trocken - Qualititswein - Weilwein

0,21 8,75 | 0,751 29,95

Chardonnay - Riva d'Oro

Venetien - Italien - Trocken - Tischwein - Weillwein

0,21 5,75 | Schorle 0,21 5,25 | | Liter-Karaffe 27,95

Spatburgunder Rosé - Borell Diehl

Pfalz - Deutschland - Feinherb - Roséwein

0,217,85 | 0,751 27,95

Qualitdtswein -

Spéatburgunder - Borell Diehl

Pfalz - Deutschland - Trocken - Qualititswein - Rotwein

0,217,851 0,751 27,95

Rioja - Spanien - Reserva - Rotwein

0,217,951 0,751 28,95

Weinglas Snack-Topping 3,25

Weintraube, Niisschen-Mix, Salziges
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	Tapas stehen für Genuss in kleinen Portionen: eine Auswahl köstlicher Kleinigkeiten, die man gemeinsam bestellt und in die Mitte des Tisches stellt. So entsteht ein buntes, gemischtes Tischbuffet, von dem jeder probieren kann. Wir empfehlen – je nach Appetit und Auswahl – in etwa 3–5 Tapas pro Person. Die kleinen Gerichte werden teilweise nacheinander serviert. Unsere Tapas sind keine klassische Hauptspeise, sondern laden dazu ein, gemeinsam zu genießen und den Abend in geselliger Runde zu verbringen.
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	Unsere besonderen Highlights – wie geschmorte Wildschweinwürfel, saftig gefüllte Hähnchenbrust oder unsere Wildwirsingrouladen-Minis – machen diese kleine Reise durch die Wirtshausküche zu etwas Einzigartigem, das Sie so nicht überall finden.
	Genießen Sie die Vielfalt, teilen Sie besondere Momente und lassen Sie sich inspirieren – dazu empfehlen wir einen Blick in unsere Weinkarte, deren Auswahl hervorragend mit unseren Wirtshaus Tapas und weiteren deftigen Speisen harmoniert.

	Tapas Köstlichkeiten – kalt
	Spieße mit Maultaschenstückchen, Süßkartoffelchips, Pesto & Tomate 7,95
	Wurstwürfel-Snack-Mix mit Sülze & Blutwurst sowie Senf 7,95
	Hausgemachte Mixed Pickles 3,95
	Limburger Sauer 7,25
	Butter & Brot 5,95 / Brotzeit-Mix p.P. 14,95
	Paprikaschiffchen mit Baconfrischkäse 7,95
	Rustikales Salatschälchen 5,75
	Besondere Tapas Highlights Geschmorte Wildwirsingrouladen-Minis 17,95
	Geschmorte Wildschweinwürfel mit Rotkohlsalat 17,95
	Gefüllte Hähnchenbrustscheiben mit Spinat & Bergkäse 15,95
	Gefüllter Schweinefilet-Rollbraten mit geschmorten Zwiebeln & Leberkäse 16,95
	Mini-Hackbraten im Knusper-Speckmantel 14,95

	Warme Tapas Köstlichkeiten & Platten
	Käsespätzle-Kroketten 7,95
	Zucchini mit Kartoffel-Bergkäse-Cream 7,95
	Frittierte Blutwurstpralinen 8,95
	Mandelkroketten-Bällchen 6,95
	Frittierte Kartoffelscheibenspieße mit Schinken & Kräutercream 7,95
	Mini-Leberkäse-Sandwiches 7,25
	Käseplatte / Käse- & Schinkenplatte p.P. 15,95
	Pulled Pork-Klöße 8,25
	Petersilienkartöffelchen 4,95
	Mini-Frikadellen mit Senf 7,95
	Frittierte Obatzter-Bällchen 7,25
	Süßkartoffelscheibenspieße mit Bergbauernkäse, Zimt & eingelegten roten Zwiebeln 8,95
	Rosenkohlspieße mit Walnuss-Crunch 4,95
	Tapas Probier-Streifen 15,95


	Weinkarte
	Grauburgunder – Markus Pfaffmann Pfalz · Deutschland · Trocken · Qualitätswein · Weißwein 0,2l 7,85 | 0,75l 27,95
	Riesling – Markus Pfaffmann Pfalz · Deutschland · Trocken · Qualitätswein · Weißwein 0,2l 7,85 | 0,75l 27,95
	Chardonnay – Messing Rheinhessen · Deutschland · Trocken · Qualitätswein · Weißwein 0,2l 8,75 | 0,75l 29,95
	Chardonnay – Riva d'Oro Venetien · Italien · Trocken · Tischwein · Weißwein     0,2l 5,75 | Schorle 0,2l 5,25 | 1 Liter-Karaffe 27,95
	Spätburgunder Rosé – Borell Diehl Pfalz · Deutschland · Feinherb · Qualitätswein · Roséwein 0,2l 7,85 | 0,75l 27,95
	Spätburgunder – Borell Diehl Pfalz · Deutschland · Trocken · Qualitätswein · Rotwein 0,2l 7,85 | 0,75l 27,95

	Tempranillo – Barón de Ley Club Privado Rioja · Spanien · Reserva · Rotwein 0,2l 7,95 | 0,75l 28,95
	Weinglas Snack-Topping 3,25
	Weintraube, Nüsschen-Mix, Salziges
	Alle Preise in Euro & brutto. Allergene und Zusatzstoffe sind beim Personal erhältlich.



