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'S o 4 _ Gemeinsam in der Tischmitte genielen. Wie man es von frither ’ﬁ
' . kennt - vertraut, herzlich und késtlich wie aus Omas Kiiche.

g

,Wie bei Oma*“ - das bedeutet fiir uns: herzhafte, selbstgekochte Gerichte, vertraute
Aromen und dieses besondere Gefiihl, wenn gutes Essen Menschen zusammenbringt.

Es erinnert an langsam geschmorte Braten, liebevoll gefiillte Rinderrouladen, kraftige
1cen, winterlichen Apfelrotkohl und all die Gerichte, bei denen schon der Duft aus der
Kiiche Vorfreude auf den ersten Bissen macht.

Im Wirtshaus Ausspann’ steht genau diese Kiiche im Mittelpunkt: ehrliche, herzhafte
Wirtshau e, frisch gekocht, mit viel Handwerk und Liebe zum guten Geschmack.
Unsere Gerichte diirfen kriftig, wohlig und richtig gemiitlich sein — so, wie man es von
frither kennt und bis heute gerne genief3t.

Unsere festlichen Tischbuffets bringen diese Gerichte direkt in die
und Platten werden gemeinsam geteilt, es wird probiert, v
ganz ungezwungen und so, wie ein schones gemeinsames Essen sein soll.

So entsteht ein Abend voller kostlicher Wirtshauskiiche, Warme, Genuss und gemeinsamer
Momente.

Und wer den Abend besonders gemiitlich beginnen méchte, tet vor dem Essen in
unserem winterlichen Biergarten bei glitzernden Lichtern und wirmenden Heizstrahlern —
mit heifem Glithwein oder unserem duftenden Apfel-Zimt-Birnenpunsch.

Wir wiinschen eine wundervolle Weihnachtszeit,
3 genussvolle gemeinsame Stunden und ganz viele schone Momente

\'J
im Wirtshaus Ausspann’. e\
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Tradition in Paderborn.
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Fiir Weihnachtsfeiern, Familienrunden oder einen gemiitlichen Abend

mit Freunden bieten wir zwei festliche Varianten fiir die

Festliche Tischmitte

emeinsam genieBen mit herzhaften Wirtshausgerichten

Ein wunderbar zusammengestelltes Arrangement mit
kostlichen, herzhaften Speisen fiir die Tischmitte.

ischmitte an.
Festliches Tischbuffet komplett

Das komplette Menii fir einen rundum genussvollen Abend

Wer den Abend besonders festlich genieBen méchte, wihlt unser
komplettes Tischbuffet — mit einem gemiitlichen Start, herzhaften

1 Vorspeisen-Variation

2 Hauptgericht
auptgerichte + 2 Hauptgerichte

Hauptgerichten fiir die Tischmitte und einem siiRen Abschluss.
mit den jeweils dazugehérigen Saucen sg
; ¢ mit den jeweils dazugehorigen Saucen
+2 Beilagen 7
+2 Beilagen
+ unseren Dessert-Mix mit Lebkuchen-Brownies
und einer weiteren Dessertauswahl

%

Alles wird festlich angerichtet und direkt in Schissseln und auf
Platten zum gemeinsamen Teilen in der Tischmitte serviert.
So entsteht ein gemiitlicher Abend mit kraftiger Wirtshauskiiche, Von detorspeiselbi sumDe
viel Genuss und genau dem schénen Gefihl, wenn alle genussvollen Abend abg

schmitte probieren und genieen. hec

t ist alles auf einen gemeinsamen,
stimmt. Ein festliches Menii mit viel
zhaftem Geschmack, liebevoll gekochten Gerichten und einem
siien Abschluss — perfekt fiir alle, die sich einfach zuriicklehnen
und den Abend gemeinsam genieRen mochten.

emeinsam

Noch ein bisschen mehr Weihnachtsstimmung?
Auf Wunsch kann der gemeinsame Abend bereits in unserem winterlichen Bierg
bei glitzernden Lichtern und wirmenden Heizstrahlern beginnen.

Zum gemiitlichen Ankommen wihlen Sie zwischen:
rotem Gliihwein - weifem Gliihwein - Apfel-Zimt-Birnenpunsch
Alle Varianten sind auf Wunsch mit oder ohne Schuss erhiltlich.
Dazu reichen wir kleine Knabbereien - fiir ein entspanntes Ankommen
und die ersten gemiitlichen gemeinsamen Minuten. >

” Thre Auswahl
Die folgenden Hinweise gelten fiir beide Varianten - die Festliche Tischmitte sowie das Festliche Tischbuffet komplett.

W Bitte wihlen S

) Eine 3. Beilage kann fiir + 3,75 € pro Person erginzt werden.

¥ Fiir besonders gute E:

0 Fiir cinzelne vegetarische oder vegane C
passende Alternati

aus den jeweiligen Kategorien einheitlich fiir die gesamte Gruppe aus.

W;,W"{"’ /

er kann die fir die gesamte Gruppe vergrofiert werden: +3,95 € pro Person
te sowie bei Allergien und Unvertriglichkeiten bicten wir nach Absp

n auerhalb der aufgefiihrten Tischbuffets an.

73

¥ Auch der Glishweinempfang oder unser Ausspann-Wintergrul konnen auf Wunsch passend zum gebuchten Tischbuffet erginzt werden.
@ Sprechen Sie uns hierzu gerne bei der Vorbestellung an.

Tradition in Paderborn
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Gemeinsam genief3en. Besondere Momente erleben.

Wihlen Sie bitte eine Vorspeisen-Variation einheitlich fiir die gesamte Gruppe aus.
Y Winterlicher Salat
Frischer Feldsalat mit Preiselbeeren, eingelegten Orangenfilets und zarten
Kartoffelstiickchen, dazu unser Hausdr rt i en Schlchen pro Person.
%/ Rustikale Wirtshaus-Brotzeit

leiner, herzhafter Mix zum gemeinsamen Teilen in der Tischmitte mit

Zum gemiitlichen Start

Kiise, Siilze und Blutwurst, Pfefferbeiferstiickchen,
Weintrauben, et Salzigem, Mixed Pickles, sauren Giirkchen, Senf und Remoulade.

) Kostlich cremiges Rote-Bete-Siippchen

Herrlich cremiges Rote-Bete-Siippchen mit Sahnehaube, dazu unser frisches Wirtshausbrot.

) Herzhafter Bohnensalat

er Bohnensalat mit griinen Bohnen und feinen Zwi -wilrzigen

u unserem festlichen Tischbuffet gehort un: -Mix zum gemeinsamen C

/' Immer dabei sind unsere
Selbstgebackenen Lebkuchen-Brownies
Saftig, schokoladig und herrlich weihnachtlich gewiirzt.

Dazu withlen Sie bitte eine weitere Dessert-Variation fiir die gesamte Grupp

Apfelkompott mit Rum ) Mousse au Chocolat
ruchtig, winterlich und fein abgeschmeckt

Luftig-cremiger Schokoladengenuss fiir einen
- besonders kisstlichen Abschluss.
Bratapfelstiicke
Mit Marzipan, Rosinen und warmer Vanillesauce.
) Panna Cotta
emig und fein, serviert mit fruchtigem

Tradition in Paderborn. .
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= fiir die Tlschmltte: Lg

Wiihlen Sie bitte zwei Hauptgerichte fiir Thre Gruppe aus.
Wir servieren diese mit den jeweils passenden Saucen festlich
angerichtet zum gemeinsamen Teilen in der Tischmitte.

Rinderrouladen Wildschweinbraten Waldpilzragout
Zart geschmort und deftig gefiillt Herzhaft und aromatisch Aromatische Waldpilze in einer
k und leckerer L,exuhnmrh serviert mit einer herrlich cremigen, veganen Sauce —
fruchtig-warmenden Wildsauce fein abgeschmeckt, herzhaft und
I Ker e Fanen mit Dorrpflaumen - kriftig, =
Ga winterlich und wunderbar
passend zur kalten Jahr

wunderbar wohlig.

erviert mit unserer £ dun
hmorsauce. bodenstindig, h

richtig gemiitlic]

Zarte Hihnchenstiicke mit Pilzen
in einer cremigen Sauce - mild,
herzhaft und wunderbar

késtlich iiberbacken.
aromatisch.

S »

Butterspitzle - Salzkartoffeln - Apfelrotkohl - KI68e - Rahmwirsing
| Rosenkohl mit Speckbutter - Speckbohnen "

/ Auf Wunsch kann eine 3. Beilage erginzt oder die Beilagenmenge fiir besonders gute Esser \
Vi vergroflert werden.

4+ )
- « . .

®
.
- Tradition in Paderborn. M ’ .’




Wirtshaus yoe

| ;Z\usspann

.“/(‘
DAS WIRTSHAUS VON HEUTE.

R
im Wirtshaus '=- }
Ve~

H”

‘Wenn es drauflen kiihler wird, darf es am Tisch wieder richtig deftig
und gemiitlich werden.

Unser Griinkohl-Tischbuffet bieten wir an den kiihleren Tagen circa von Mitte Oktober
bis Mitte Februar an. Es ist genau das Richtige fiir gesellige Winterabende, Familienrunden,
Freundeskreise oder den gemiitlichen Abschlus: kohlwanderung.
Gemeinsam am Tisch sitzen, Schi In und Platten herumreichen, erzihlen, lachen
und einfach geniefen - so schmeckt die kalte Jahreszeit im Wirtshaus.
Wer vorher noch ein wenig Winterstimmung genieffen méchte, kann den Abend ganz
entspannt in unserem winterlichen Biergarten bei glitzernden Lichtern und wi
Heizstrahlern beginnen.

r Deftiger Wirtshausgriinkohl

Herzhaft gekochter G: mkohlmit einer reichhaltigen Kombinati(m

es noch etwas deftiger mag,

Deftige Bratkartoffeln

s der Pfanne mit Speck und Zwiebeln

+ 3,75 € pro Person
. Tradition in Paderborn. __*,
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erbmdllch reserviert. g
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.,
« ¥ Zahlungsbedingungen fiir Vorbestellungen & Veranstaltungen

.

'
Damit wir den reservierten Abend zuverlissig vorbereiten kénnen, werden vorbestellte Speisen
bereits im Vorfeld verbindlich bestellt und bezahlt. Die Reservierung wird mit Eingang der
vereinbarten Vorauszahlung verbindlich bestitigt.

1. Verbindliche Mindestpersonenzahl
Fiir Gruppen und Veranstaltungen wird im Vorfeld eine verbindliche Mindestpersonenzahl vereinbart.
Diese bildet die Grundlage fiir unsere Planung, Vorbereitung und Berechnung.

Beis) werden 20 Personen reserviert und eine Mindestpersonenzahl von 18 Personen vereinbart.
Nehmen am Veranstaltungstag nur 17 oder weniger Personen teil, werden dennoch mindestens 18 Personen
berechnet bzw. bereits geleistete Zahlungen fiir diese Mindestpersonenzahl einbehalten.

Eine Erhdhung der Personenzahl kénnen wir auf Wunsch gerne priifen und - sofern es uns
und die bereits geplanten Abliufe zulassen — entsprechend bestitigen.

2. Vorabzahlung
Vorbestellte Speisen werden grundsiitzlich im Vorfeld vollstindig bezahlt.
Bei groferen Veranstaltungen und umfangreicheren Gruppenreservierungen konnen nach Abspra
auch Anzahlungen oder Abschlagszahlungen vercinbart werden. In diesem Fall miissen vor dem
anstaltungstermin mindestens 80 % des vereinbarten Gesamtbetrags bezahlt

3. Abrechnung nach der Veranstaltung
Weitere Bestellungen vor Ort, Nachbestellungen sowie gegebenenfalls noch offene Restbetrige
werden im Anschluss in Rechnung gestellt
Bei groReren Veranstaltungen betrifft dies insbesondere die noch offenen % des vereinbarten
Gs amtbetrags sow uumluh bestellte Speisen oder

4. Anderungen, kurzfristige Stornierung & Nichterscheinen

Sollte sich die Personenzahl indern oder eine Reservierung nicht wahrgenommen werden kinnen,
bitten wir um eine moglich: ige Mitteilung.

istiger Stornierung oder Nichterscheinen werden 80 % des v rten Gesamtbetrags als

ahlungen einbel

pauschale beriicsickigt une o
und Vorbereitungsaufwand, re: e g s bereits bestellte oder vorbereitete Waren.
Dem Gast bleibt der Nachweis gestattet, ) er ein wesentlich geringerer Schaden entstanden ist.
In diesem Fall wird die Ausfallpauschale entsprechend angepasst

—— — —_———
So schaffen wir fiir beide Sellen Planungssicherheit 3\{

> %@ und kénnen den gemeinsamen Abend mit der nétigen Sorgfalt vorbereiten. -&

*

Tradition in Paderborn.




